JIDELNI LISTEK

Vazeni zakaznici,

vérime, Ze si z nasi nabidky vyberete a uzijete si klidné

chvile stravené v nasi hotelové restauraci.

Radi Vam vyjdeme vstfic s pfipravou jidla dle Vaseho dietniho
omezeni. VSe s Vami domluvi obsluha restaurace.

Radi pro Vas pfipravime nabidku na Vasi oslavu, svatbu,
vecirek.

Prostor vyzdobime dle Vasich predstav, abyste si slavnostni
chvile uzili.

Staci nas kontaktovat a vSe domluvime.

Objednavky jidel prijimame do 21:30 v nedéli do 21:00.
Prosime, platte po predlozeni dokladu.

Prijemné proziti dne preje personal restaurace HOTELU TRIM.

Rezervace:

Tel.: +420 466 645 972
Mobil: +420 731182 421
E-mail: provozni@hoteltrim.cz



CHUTOVKY K PIVU

100 g NAKLADANY PLNENY CAMEMBER,

peéivo (1a,3,79) 130 K¢
200 g UTOPENCI s cibuli, peCivo (a37 125 K&
150 g STYRSKA KLOBASA NA GRILU,

kren, horcice, rozpeceny chléb p,z,910 135 K&
200 g NASE BRAMBOROVE SOLENE CHIPSY,

cesnekovy dip pa 370 10 Ke

150 g RILLETES Z VEPROVEHO MASA, rozpeceny chléb,
kyseld okurka a7

pomazanka z pomalu pecené veproveé krkovicky 150 K¢
150 g CIBULOVE KROUZKY V PIVNIM TESTICKU

cesnekovy dip gz 70 130 K&
POLEVKA
031 DLE DENNIi NABIDKY .z 79 K&
STEAKY

300g STEAK Z VEPROVE KRKOVICE, marinovana cibule 199 K&
200g FILIROVANE KURECI PRSO 195 K&
200g SOUS VIDE VEPROVA PANENKA 199 K&

DOPORUCUJEME KE STEAKUM

sog HRIBKOVA OMACKA 75 K&
sog PEPROVA SMETANOVA OMACKA

ze zeleného pepre 75 K¢
150g GRILOVANA ZELENINA

cibule, paprika, lilek, cuketa 85 K&

150g FAZOLOVE LUSKY NA SLANINE S CESNEKEM 85 K&



SPECIALITY

180 g BURGER S TRHANYM VEPROVYM MASEM,
trhané veprové maso, cibulovy krouzek, cheddar,
chipotle majonéza, hranolky, coleslaw a,37,910 290 K&
200 g HOVEZI DOUBLE SMASH BURGER,
hovézi maso, cheddar, slanina, chipotle majonéza,
salat, rajcCe, kyseld okurka, hranolky, coleslaw

(1a,3,7,9,10) 290K¢
200 g PIKANTNI MASOVA SMES, bramboracky

kureci prsa, krkovice, cibule, paprika, porek pa, 3,69 260Ke
150 g PIVOVARSKY HOVEZi GULAS s ¢ervenou cibulkou,

nas houskovy knedlik (a3 245 K&

TESTOVINY A GNOCCHI

350 g SPAGETY s bolofskou omackou,

podavané se syrem Gran moravia pas7,9m) 230 K&
350 g PENNE s omackou ze susenych raj¢at na slaning,

podavané se syrem Gran moravia gz 199 K&
350 g GNOCCHI se smetanovo-hribkovou omackou,

podavané se syrem Gran moravia gas v 199 K&

350 g GNOCCHI s veprovou panenkou a smetanovo-
horcCicovou omackou, podavané se syrem
Gran moravia gas 70 230 K&

SMAZENA JIiDLA

200 g RIZECKY Z VEPROVE KRKOVICE, kysela okurka a7 195 K&
200 g RIZECKY Z VEPROVE PANENKY, kysela okurka gas7 195 K&
200 g RIZEK Z KURECICH PRSICEK, kysela okurka (a7 195 K&

500 g MIX MINIRIZECKU kufeci a vepiové,
okurky, citron gaz 500 K&

120 g SMAZENY EIDAM 40%, tatarska omacka ps7 162 K&
100 g SMAZENY CAMEMBERT, tatarskd omacka s 162 K&
4 ks BRAMBORACKY (-5 100 K&



SALATY

300 g SALAT CEASAR
s krutdny a slaninovymi chipsy, filirované kureci prso,
hoblinky Gran Moravia, ceasar dressing qas 47.ac) 257 K&
350 g SALAT S BALKANSKYM SYREM A OPEC. TOUSTEM

rajCe, okurka, paprika, olivy, balkansky syr, olivovy olej
(12,3,7) 227 K

300 g SALAT S GRILOVANYM HERMELINEM
A BRUSINKOVOU ZALIVKOU A TOUSTEM
salat, rajCe, okurka, paprika, hermelin, brusinky,

vinny ocet dijonska horcice, olivovy olej pg) 232 K&
150 g MALY MICHANY SALAT

paprika, okurka, rajce, Cervena cibule, oliv. olej 79 K&
DEZERTY

ks NAS HORKY JABLECNY STRUDL SE SLEHACKOU
(1a,3,7) 69 K¢

DALSI DEZERTY DLE DENNI NABIDKY

DETSKA JiDLA
DETSKA JIDLA JSOU URCENE POUZE PRO DETI!l DEKUJEME ZA POCHOPENI

60 g SMAZENY EIDAM 40%,

mackané brambory s maslem pz% 150 K¢
100g PRIRODNI KURECI PLATEK,
mackané brambory s maslem ..z 150 K¢

100g RIZEK Z KURECICH PRSICEK,
hranolky, keCup .z 150 K¢



PRILOHY

150 g Smazené hranolky pa)
150 g Bramborové krokety pa)

150 g Stouchané brambory se slaninou a cibulkou g

150 g Opecené brambory .
150 g Grilovana zelenina
cibule, paprika, lilek, cuketa
150 g Fazolové lusky na slaniné
50g Cesnekovy dip 710
50g Chipotle majonéza 7,10
50g Tatarska omacka 710
50g KecCup
1ks Pecivo
1ks Bezlepkové pecivo
150 g Samostatna priloha .y
Zmeéna prilohy

Priplatek bezlepkové téstoviny
(doba pripravy cca 20 minut) (3)

60 K¢
70 KE
70 KE
65 K¢

85 K&
85 K&
50 K¢
50 K¢
50 K&
50 K¢
10 K&
38 K&
110 K&
20 K&

30 Ke



