Dovolte nam privitat Vas v restauraci HOTELU TRIM a poprat priemné posezent.

(\]as jidelni //'57.‘8/( un.voZr?uje viem varqf Si ze siroke .nob'/'dky pokrmu véetné C‘esk%?ch specialit. Js.me schopn/‘ \/Omb pf‘i,prov/f 150g Svickova na smetang s brusinkovym tercem, karlovarsky knedlik 129 K&
jidla dle Vasich dietnich omezeni. Prioravime vétsinu jidel take v bezlepkove vprave pro celiaky. V prioade jakychkoli
dotazu se nevahejte obratit na nas persondl, ktery Vam rad vyjde vstric a poradi Vam s vyberem. 150g Pikantni gulas z hoveziho masa, s Cerstvou cibulkou a karlovarskym knedlikem 125 Ke
Prejeme dobrou chuf. 150g Nase bramboracky s pikantni masovou smesi 139 Ke&
bezlepkoveé vegetarianske palive
100g Kufeci medailonky s mackanym bramborem 90 K¢
200g Penne se smetanovo-krémovou omackou a kufecimi kousky 82 K¢
100g Mozzarella s tomaty a bazalkou s rozpecenym toastem 70 Ke 100g Crilovany hermelin jemne koteneny v alobalu s chlebem 55 Keé
70g Pastika z drubezich jater s redukei z cerveneho vina, podavame s omackou 69 Ké& 100g Nakladany hermelin s cibuli, chleb 45 Ke
z lesnich plodu a ndmi pecenym chlebem
120g Utopenci s cibuli a feferonkou s chlebem 48 K¢
80g Dabelska topinka sypand syrem 60 Ké&
0,25I Hovezi vyvar s jatrovymi knedlicky 42 K&
0,25l Krémovda cesnekova polévka s krutony a nockem creme fraiche S0 K¢
100g Horke maliny se zmrzlinou a 3lehackou 60 K¢
1ks /mrzlinovy pohar s ovocem (die denni nabidky) 55 K¢
200 St t¢ kuieci prsick linkach 129 Ké
< Sfavnate kufeci prsicko na bylinkac ¢ I Kopecek zmrzliny (die nabidky) 9 Ke
200g Kufeci steak s houbovym ragu 155 K¢
200g Kufeci steak s ratatouille 149 K¢
100g Smazene hranolky 30 K¢
300g Steak z krkovice poddvany na smesi Cervene cibule se slaninou 170 K&
150g Smazene krokety 35 K¢
300g Steak z krkovice na fazolkach restovanych na masle se slaninovymi chipsy 170 K&
y 150g Americke brambory 30 K¢
200g Rezy z kotlety na smetanove omdacce ze zeleného pepre 142 K¢ .
250¢g Stouchané brambory s cibulkou, slaninou a porkem 45 Ke
200g Steak z kotlety na rozmarynové omacce s pecenou bramborou a cesnekovym dipem 169 K&
200g Opecené brambory 30 K¢
250g Medailonky veptové panenky s mrkvovym pyré poddavane
s nami pecenym chlebem 198 K& 200g Dusenad ryze 28 K¢
250g Spalicek z vepiove panenky se saldtkem s Servenou fepou, prirodnim syrem 199 K& 200g Kukufiena polenta na grilu 30 K¢
a vilasskymi ofechy podavany s nami pecenym chlelbbem
80g Mrkvove pyré 20 K¢
200g Filet ze pstruha s kukuficnou polentou a ragu z kofenove zeleniny 260 K¢
150g Michany zeleninovy salat s medovo-hoicicnou zdalivkou 30 K¢
300g Penne s bylinkovym pestem a susenymi rajcaty s grilovanymi 200g Priplatek bezlepkove-testoviny a gnocchi (doba piipravy cca 20 minut) 30 K¢
kousky kufecich prsicek s parmazdanovymi hoblinkami 139 K¢
200g Fazolové lusky na slanine 49 K¢&
300g Penne se smetanovym list. Spenatem s kufecimi kousky a parmazanovymi hoblinkami 132 K&
200g Crilovand cerstva zelenina (lilek, cuketo, paprika, cibule) 49 K&
300g Gnocchi se smetanovym houbovym ragu a parmazanem 135 K&
S0g Tatarska omacka 15 K¢
300g Trhane listy salatu s grilovanymi kufecimi kousky s bylinkovym oliv. olejem,
krutdony a hoblinkami parmazanu 149 K& 50g Kecup 15 K&
200g Smazeny fizek z krkovicky, kysele okurky 115Keé S0g Bylinkovy, cesnekovy dressing 20 K¢
200g Smazeny kufeci fizek, citron 125 Keé 1 ks Pecivo 6 K¢

150g Smazeny eidam 45%, tatarskéd omacka 115 K¢ | ks Bezlepkové pecivo 20 K¢



JIDELNI LISTEK

Vetsinu jidel nas proskoleny persondl pripravi v bezlepkove Upravel
Pri priprave bezlepkovych testovin pocitejte s delsim Casem pripravy.

Pri objedndavce polovieni porce jidla uctujeme /0% z ceny.
Objednavky jidel prijiiméme do 22:00 hod., pouze v nedeli do 21:00 hod.
Pri slozitejsi priorave Vami zvoleneho jidla muze byt doba pripravy delsi nez 30 minut.
Prosime, platte a7 po predlozeni dokladu.

Pfijemne proziti dne pieje personal HOTELU TRIM.

Rezervace:
+420 466 645 972 | provozni@hoteltrim.cz
wwuw.hoteltrim.cz/restaurace



